
 

 

WYŻYWIENIE GRUPY 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
MENU 



 
 

MINIMALNA ILOŚĆ OSÓB: 20 

ŚNIADANIE 

W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO  

(od godziny 7:00 do 10:00)  

  Danie ciepłe (np. parówki, jajecznica, tosty itp.) 150g 

 
  Deska różnorodnych wędlin (60 g) 

  Deska pasztetów (30g) 

  Patera serów żółtych i białych (70g) 

  Pasta kanapkowe (40g) 

  Patera świeżych warzyw (100g) 

  Sałatka (50g) 

  Jajka w majonezie (25g) 

  Masło (20g) 

  Pieczywo mieszane (100g) 

 
  Jogurt owocowy (150g) 

  Mini drożdżówka / croissanty na słodko (150g) 

  Płatki śniadaniowe (50g) 

  Dżem owocowy (25g) 



 

 
 

 

NAPOJE: 
 

  Kawa z ekspresu 100% Arabica 

  Herbata Sir William’s ( czarna, zielona, owocowa) 

  Kawa rozpuszczalna 

  Dodatki: cytryna, cukier trzcinowy i biały, mleko 

  Woda z cytryną 
 
 

CENA: 40zł/os 

CENA SAMA ZIMNA PŁYTA: 35zł/os 

*Dla wszystkich osób z wykluczeniami – diety inne niż wegetariańska – menu oraz cena są ustalane indywidualnie 
 
 
 



 

 
 
 

 

OBIAD 

SERWOWANY BUFETOWO Z WYDAWKI BISTRO 

  W godzinach pracy Bistro od 11:00 do 16:30 – w tygodniu, 

od 12:00 do 16:00 w weekend – obiad wydawany z wydawki Bistro 

z aktualnego menu na dany dzień – do wyboru: 

o 2 zupy – opcja wegetariańska i mięsna 

o 4 dania mięsne – opcja z kurczakiem, wieprzowiną 

o 2 dania wegetariańskie 

o 2 lub 3 dodatki skrobiowe 

o Surówki 

o Napoje: Kompot z owoców sezonowych 

CENA: 30zł/os 

*Dla wszystkich osób z wykluczeniami – diety inne niż wegetariańska 

– menu oraz cena są ustalane indywidualnie 



 

 

OBIADOKOLACJA 

SERWOWANA BUFETOWO Z WYDAWKI BISTRO 

(od godziny 16:30 do 18:00)  

  Wydawana po godzinach pracy Bistro – w tygodniu od godziny 16:30, w weekendy od godziny 16:00. 

Indywidualnie przygotowane menu pod każdego klienta i każde zamówienie. W skład obiadokolacji wchodzi: 

o Zupa 

o 

o Danie główne mięsne 

o Danie główne wegetariańskie – ilość przygotowana według zgłoszonych osób na diecie wegetariańskiej 

o Dodatek skrobiowy 

o Dodatek warzywny 

o Napoje: kompot z owoców sezonowych, woda z cytryną 

 
CENA: 40zł/os 

*Dla wszystkich osób z wykluczeniami – diety inne niż wegetariańska – menu oraz cena są ustalane indywidualnie 

** Ostateczne menu tworzone indywidualnie pod każdego klienta 



 

 
 
 

 

KOLACJA 

W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO 

(od godziny 18:00 do 20:00)  

   Danie ciepłe: mięsne lub wegetariańskie 

 

 
   Deska różnorodnych wędlin (60 g) 

   Patera serów żółtych/ pleśniowych (50g) 

   Śledź w śmietanie (50g) 

   Patera warzyw (ogórki, pomidory, papryka, cebula) (100g) 

   Sałatka 2 rodzaje (100 g) 

   Pieczywo mieszane (100g) 

   Dżem (25g) 

   Masło (20g) 

 
Napoje: 

   Kawa z ekspresu 
   Herbata Sir William’s ( czarna, zielona, owocowa) 
  Dodatki : mleko, cukier biały i trzcinowy, cytryna 
  Woda mineralna z cytryną 

 

 

CENA: 50zł/os 

*Dla wszystkich osób z wykluczeniami – diety inne niż wegetariańska – menu oraz cena są ustalane indywidualnie 

** Ostateczne menu tworzone indywidualnie pod każdego klienta 



ZAPRASZAMY DO KONTAKTU 

E-MAIL: kontakt@bistropiast.pl 

TEL: 507-109-074 
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